
TEST PROCEDURE:

1] Tear off about a 1 inch strip of
test paper.

2] Immerse test strip in Fit solution
for 1 second.

3] Match color to color chart and
record pH of solution.

4] Continue using solution, if pH is
3.5 or less.

1] Desprenda una tira de aproximadamente
1 pulgada del papel de prueba.

2] Sumerja la tira de prueba en la solución 
Fit por 1 segundo.

3] Haga coincidir el color con el color de la
gráfica y registre el pH de la solución.

4] Continúe usando la solución, si el pH es
de 3.5 o menos.
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Fit solution from the
dilution box into the vegetable 
wash bin per restaurant 
instructions. 
Dispensar la solución de Fit de la caja de dilución 
en la recipiente de lavar de verduras por las 
instrucciones del restaurante.

Remove produce from sink 
and rinse produce thoroughly.

Retire las verduras del fregadero y enjuáguelos 
completamente.

Clean and sanitize vegetable 
wash bin.

Lave y desinfecte el recipiente para el lavado de
vegetales.

Submerge produce in 
Fit solution.

Sumerja las frutas y verduras en la solición Fit.

Move produce around. Soak for 30 seconds. Drain and Store produce  
according to restaurant
procedures.

Muévalas de un lado a otro. Remojar durante 30 segundos. Escurrir y almacenar los productos agrícolas
de acuerdo con los procedimientos para 
el restauraunte.
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