LE FOUR

Matériel nécessaire

e Chiffons

¢ Seau ordinaire

e Tampon a récurer

o Lunettes de protection
¢ Gants de cuisine

e Tablier de caoutchouc

e Gants de caoutchouc
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Produit nécessaire
Nettoyant pour le four DCT®

FREQUENCE DE NETTOYAGE : chaque semaine.

INSTRUCTIONS SPECIALES POUR CETTE TACHE : porter I’équipement nécessaire pour protéger les yeux, le corps et les mains.

ETAPE 1

ETAPE 2

protection.

ETAPE 3

REMARQUE : mettre les lunettes de
protection, le tablier et les gants de
caoutchouc pour les étapes 4 a 6.

ETAPE 4

REMARQUE : le nettoyant pour le four DCT
est le plus efficace lorsqu’il est vaporisé
SOAK 10 sur les parois du four quand elles sont
encore tiedes (130 °F a 150°F).
o Laisser le produit agir de 5 a 10 minutes.

MINUTES

ETAPES 5

m o Eteindre le four et le laisser refroidir pendant
\ m 45 minutes.

REMARQUE : pour les fours équipés du
mode Refroidissement, tourner
Pinterrupteur de ventilation en position

refroidissement et laisser le four refroidir
Q% pendant 45 minutes.

e Débrancher le four. Sila prise est
inaccessible, couper le courant au disjoncteur.
Arréter les ventilateurs aspirants du haut.

o Mettre des gants.

o Retirer toutes les grilles et les mettre dans
I'évier a trois bacs pour les nettoyer.

o Retirer 'aluminium qui recouvre la grille de

o Retirer les gants.

¢ Placer le pistolet-vaporisateur dans le flacon
de nettoyant pour le four DCT et visser jusqu’a
ce qu’il soit bien serré.

o Vaporiser le nettoyant pour le four DCT sur
toutes les parois intérieures et extérieures, y
compris les portes.

o Frotter les surfaces avec le tampon a récurer
pour déloger la saleté.

ETAPE 6

e Remplir le seau d’eau tiede et y mettre un
chiffon propre.

e Apporter le seau jusqu’au four.

ETAPE 7

« A I'aide du chiffon qui se trouve dans le
seau, essuyer les surfaces du four pour
enlever les dépbts qui ont été décollés.

¢ Quand le chiffon deviend trop sale, le rincer
a fond dans le seau.

o Répéter le processus jusqu’a ce que tous les
résidus aient disparu.

ETAPE 8

o Remettre les grilles.

ETAPE 9

o Essuyer l'intérieur et I'extérieur des
hublots avec de I'eau propre.

ETAPE 10

e Rebrancher le four.

¢ Sile courant a été coupé au disjoncteur,
remettre le courant.

ETAPE 11

o Retirer les vétements de protection.

e Se laver les mains avant de retourner a l'aire
de service.
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